Les vins au verre

Vins effervescents

Champagne J.M Séleque - Solessence
Champagne Waris-Larmandier - Les Regards d’Avize 2015

Champagne Guillaume Selosse - Largillier

Vins rouges

Domaine Combier - Cuvée L 2024 - Crozes-Hermitage

Tailleurs Cueilleurs - Rita & Rova 2023 - Vin de France

Domaine Amiot-Servelle - 2022 - Bourgogne Cote-d’Or

Domaine des Closiers - Les Coudraies 2021 - Saumur-Champigny
Chéateau Quintus - Le Dragon de Quintus 2016 - Saint-Emilion Grand Cru
Domaine Prieuré Roch - 2018 - Céteaux Bourguignons

Clos Rougeard - Le Clos 2012 - Saumur-Champigny

Domaine de la Grange des Péres - 2016 - IGP Pays d’Hérault

Domaine Arnoux-Lachaux - 2020 - Nuits-Saint-Georges

Vins blancs secs

Domaine Les Poéte - Le S des Poéte 2023 - Touraine

Domaine de I'lserand - Rodéo 2024 - Saint-Joseph

Domaine de La Taille aux Loups - Clos de Mosny 2023 - Montlouis sur Loire
Domaine Robert Denogent - La Croix 2022 - Pouilly-Fuissé

Domaine La Porte Saint Jean - La Berlée 2023 - Vin de France

Domaine de Saint-Pierre - Chardonnay Les Bralées 2020 - Arbois

Domaine Rodolphe Demougeot - 2022 - Meursault

Domaine Arnaud Ente - 2018 - Bourgogne

Vins blancs moelleux
Clos Thou - Supréme de Thou 2022 - Jurangon

Vins rosés

Domaine Maxime Magnon - Métisse 2022 - Corbiéres

Verres de 12cl
Droit de bouchon : 10€
Toutes taxes comprises — Service compris
Service de 11h & 20h

10 €
22 €
50 €

5€
7€
8 €
9€
9€
19 €
35€
54 €
65 €

5€
8 €
8€
9€
10 €
16 €
17 €
60 €

6 €

6 €



Les vins de Bordeaux au verre

Vins rouges

Vin de France — Les Originelles 2023 — Chateau de Rougerie

Vin de France — Closerie Saint Roc 2020

Saint-Emilion grand cru classé — Chateau Fonplégade 2019
Saint-Emilion 1°" grand cru classé B — Chateau Troplong Mondot 2018
Pessac-Léognan cru classé de Graves — Chateau Carbonnieux 2017
Margaux 5¢me grand cru classé — Chateau du Tertre 2019

Margaux grand cru classé — Chateau Rauzan Ségla 2015
Saint-Julien — Clos du Marquis 2017

Saint-Julien 2M¢ grand cru classé — Chateau Gruaud Larose 2017
Saint-Julien 3®M¢ grand cru classé — Chateau Langoa Barton 2010
Saint-Julien 4¢M¢ grand cru classé — Chateau Talbot 2006

Pauillac — Pauillac de Chateau Latour 2019

Pauillac 5¢™¢ grand cru classé — Chateau Grand Puy Lacoste 2008
Pauillac 5¢M¢ grand cru classé — Chateau Clerc Milon 2017
Saint-Estéphe 4°™¢ grand cru classé — Chateau Lafon Rochet 1996

Saint-Estéphe 3°M¢ grand cru classé — Chateau Calon Ségur 2000

Vins blancs secs

Pessac-Léognan 2024 - Chateau Haut-Bergey
Vin de Pays de I’Atlantique — Blanc du Milieu 2023 — Chateau Angélus

Verres de 12cl
Toutes taxes comprises — Service compris
Service de 11h a 20h

6€
8€
10 €
31€
9€
12 €
29 €
13 €
21 €
22 €
27 €
20 €
21€
26 €
23 €
38 €

7€
9€



Les vins de Domaine Clarence Dillon

Vins rouges

Saint-Emilion grand cru — Le Dragon de Quintus 2016

Saint-Emilion grand cru — Chéateau Quintus 2012

Pessac-Léognan — La Chapelle de la Mission Haut-Brion 2015
Pessac-Léognan cru classé de Graves — Chateau La Mission Haut-Brion 2007
Pessac-Léognan — Le Clarence de Haut-Brion 2011

Pessac-Léognan 1¢ grand cru classé — Chateau Haut-Brion 2001

Vins blancs secs

Pessac-Léognan — Chateau La Mission Haut-Brion 2014

Pessac-Léognan 1° grand cru classé — Chateau Haut-Brion 2013

Les formules dégustation

Les seconds vins (4 verres de 12cl)
Les grands vins rouges (3 verres de 12cl)
Les grands vins blancs (2 verres de 12cl)

Les 5 grands vins (5 verres de 12cl)

Verres de 12cl
Toutes taxes comprises — Service compris
Service de 11h a 20h

ocl

4,5€
25€
15€
70€
22,5€
100€

150€
150€

12cl

o€
50€
30€
140€
45€
200€

300€
300€

120€
350€
540€
890€



